
CREMONA VERDA

La margarine de pâtisserie végétale à l’arôme  
raffiné de beurre 

Cremona Verda séduit par son fondant court 
légèrement rafraîchissant et son bon comporte-
ment au fouettage. La margarine végétale est 
fabriquée à base d’huile de colza suisse et confère 
à vos produits un agréable arôme de beurre.

Le produit est parfaitement approprié pour la 
fabrication de crèmes de base, de pâtes sablées,  
sucrées et levées de qualité supérieure.

Critères de quaIité

•	 bon comportement au fouettage

•	 fondant court légèrement rafraîchissant

•	 avec un arôme naturel et agréable de beurre

•	 sans huile de palme

•	 purement végétale (convient aux véganes)

lngrédients: Huiles végétales: Colza, Colza, totalement hydrogénée; Graisse de coco totalement hydrogénée; Eau; Sel; Émulsifiant: Mono- et diglycérides 
d‘acides gras, Esters lactiques des mono- et diglycérides d‘acides gras; Acidifiant: Acide citrique; Arôme naturel.
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Désignation N° d‘art. Margo N° d‘art. Pistor Contenu du carton

Cremona Verda 8056 52407 blocs de 2 x 5 kg

UN PRODUIT SUISSE 
DE QUALITÉ


